*xxx*NEALKOHOLICKY

Coca-Cola 330mL59 K¢

Coca-Cola zero 330ml 59 K¢&

Kinley Ginger Ale 250mL 59 K¢

Romerquelle nesycena/ sycena 330ml 59 K¢

Romerquelle nesycenda/ sycena 770ml 79 K&

Cappy jablko/ multivitamin 250mL 59 K¢&

Karafa Vody 1L 79 K¢&

*xxxxx*DOMACI LIMONADA  450ml

Maracuja 89 K¢

Citron 89 K¢

Zazvor 89 K¢E

Malina 89 K¢

Orange spritz 99 K¢ (pomeranc, limetka, grenadina, soda)
Hibiscus sunrise 109 K& (pomeranc¢, maracuja, ibiSkovy ¢aj, citron, soda)
*xxxkx EDOVY CAJ

Lici 89Ke

Mango 89 K¢

Yuzu 89 K¢&

Orange Sky (modry €aj, pomerang, citron) 109 K¢

Sunny peach blend ( ¢erny ¢aj, pomeranc, broskev, citronova trava, citron)

109 K¢



*********CAJ

konvicka ¢aje 500ml-129 K&/ hrnek ¢aje 200ml 79 K&
Jasmin

Sencha

Genmaicha

Zazvor

Yuzu

Meshi ¢aj (Cerny ¢aj, citron, pomerang, badyan, skofice, rozmaryn) 139ké
sk xkH A A

Espresso 59 K¢&

Cappuccino 79 K&

Matcha Latte 109 K¢

Iced Matcha Latte 119 K¢

Iced Matcha Mango Latte 149 K¢

Cafefin se salkem 79 K¢

*xx kxR % PI\/O

Pilsner 330mUl/500mL 59 K¢& /69 K¢

Kirin lahvové 330ml 79 K¢

Asahi lahvové 330 ml 79 K¢&

Nealkol pivo Kirin lahvové 330ml 69K¢

wxrxxkkxx*\[[NO PO SKLENICCE

De BERNARD prestige prosecco Doc 100mLl 129 K¢



COLLE CORVINANO Pinot grigio 150ml 129 K&
FOSCHE Piemonte Chardonay 150ml 139 K¢&
———————— RuZové

BURDI rosato Duca Carlo Guarini 150ml 139 K¢ -
------- Cervené

EMPORIUM Primitivo Di Manduria 150 ml 139 K¢&

Pro vice informaci o lahvich alkoholu obrat’te se na naSe ¢iSniky/servirky.

**xx*xKOKTEJL

Meshi Samurai 100mLl 139 K& (sake, lic¢i liqueur, limetka, grenadina)

Gin Tonic 250mL 149 K¢ (Roku gin, limetka, tonic)

Cuba Libre 250mL149 K¢ (rum, cola, limetka)

Mojito mint lemon 350ml 169 K¢ (rum, limetka, cukr, mata, soda)

Mojito maracuja 350ml 169 K¢ (rum, limetka, maracuja, cukr, mata, soda)
Aperol spritz 350ml 159 K¢& (prosecco, aperol, pomeran¢, soda)

Sunrise bramble 350ml 189 K¢ (gin, ananas, pomerang, ¢erny rybiz, soda)
Lavender gin crush 350ml 189 K& (gin, lavender, modry ¢aj, limetka, citron, soda)
Pina Colada 280ml 159 K¢& Rum, smetana, kokos, ananas
*xxxxxx APERITIV

Campari60ml 79 K¢

Japonské Saké 120ml 159 K¢



Umeshu Svestkové vino  120ml 159 K¢&
DESTILAT

Finlandia vodka 40ml 79 K&

Nikka coffey vodka 40ml 159 K¢&
Eiko vodka 40ml 159 K¢&

Bombay sapphire gin 40ml 99 K&
Roku gin 40ml 119 K¢&

Nikka coffey gin 40ml 179 K¢
Havana rum 40ml 99 K¢&

Naga anggur rum 40ml 169 K¢&
Ryomarum40ml 189 K¢ -

Jack daniels 40mL 99 K&

Enso 40ml 169 K&

Nikka From the Barrel 40ml 189 K¢&

Nuoc lam 2 trang:

Trang 1: Nealko, limonada, ledovy ¢aj, kdva, ¢aj

Trang 2: chia 4 khu, vino a pivo o tren, ruou va koktaji o duoi
ANH : matcha va koktejl

Polévka

1. Miso: Japonska polévka ze séjovych bobU, morskych fas, cibulky. (kuteci, losos, tofu)
4,6 89k¢-99k¢E-79ke

2. Mandu Guk: Korejska polévka z hovéziho vyvaru s Mandu knedlicky, vejce, cibule,
mrkev, cuketa, cibulky. 1,3,6,11 109k¢

3. Tom Yum: Kyselo-jemné pikantni thajska polévka, Zampiony, cuketa, mrkev, cherry
raj€ata, cibulky, koriandr (kufeci, krevety) 2,14 -1 quaot 89kc¢-99k¢



4. Tom Yum Nam Khon : Kyselo-jemné pikantni thajska polévka s kokosovym mlékem,
Zampiony, cuketa, mrkev, cherry rajcata, cibulky, koriandr. (kuteci, krevety) 4,7,8,14 -1
quaot 99kc-109ke

5. Tom Kha gai: Thajska kokosova polévka s kufecim masem, Zampiony, cuketa, mrkev,
cherry rajcata, cibulky, koriandr. 4,7,8 99kc

Note:
Chiarathanh 2 phan (1+2 ghep 1 anh, 345 ghep 1 anh - giong trang sup cua Meshi)
Predkrm

1. Sake Tartar: Tatardk z lososa, avokado, japonska majonéza, kaviar, cibulky.
1,3,4,6,11 219k¢

2. Sake Tataki—5 ks : Zprudka opeceny losos, salat, cherry rajcata, cibulky, ponzu
omacka, togarashi. 1,4,6,11 229k¢

3. Maguro tataki =5 ks: Zprudka opeceny tunak, salat, cherry raj¢ata, cibulky, ponzu
omacka, toragashi. 1,4,6,11  249k¢

4. Hotate Tataki —4 ks: Zprudka opéené musle sv. Jakuba, salat, cherry rajcata,
cibulky, ponzu omécka, togarashi. 1,6,11,14 229k¢

5. TakoYaki —4 ks: Tradi¢ni japonské kuli¢ky pIlnéné s chobotnici, zeli, cibulky, japonska
majonéza , teriyaki omacka, katsuoboshi. 1,2,3,4,6,14 139k¢

6. Yaki Gyoza- 5 ks: Lehce osmazené tasticky plnéné masem a zeleninou, ponzu
omacka, togarashi.  139k¢

(kufeci, krevety) 1,3,6,9,11

7. Yaki Gyoza Veggie 5 ks: Lehce osmazené tasticky plnéné zeleninou, ponzu omacka,
togarashi. 1,3,6,9,11 hinh I3 119k¢

8. Fried Roll-2ks: Smazené zavitky plnéné vepfovym masem, sklenéné nudle,
mrkev, zeli, JidaSovo ucho, cibule, rybi sladkokysela omacka. 3,4 89ke
9. Edamame: Varené japonské sojové boby se soli. 6 89k¢ hinhla

Note: chiara 4 mon dau 1 anh (chon mon1,3) 4 mon sau 1anh (chonra3 mon 5,6,9) -
chia bo cuc cheo nhu emoi

*** Tempura

1. Ebi Tempura —3ks: SmazZené tygti krevety v tempure, sladkd séjovd omacka. 1,2,3,6 -
149k¢



2. Ebi Furai - 3ks : Obalované tygfi krevety v japonské strouhance, japonska majonéza,
togarashi 1,2,3,6,11 149k¢

3. Yasai Tempura -7ks: Smazené kousky zeleniny v tempure, sladka séjova omacka. 1,6
hinh 13 139k¢

4, Soft Shell Crab -100g: Smazeny krab s mékkou skorapkou zabaleny v tempure, sladka
sojovda omacka. 1,2,3,6 239k¢

5. Tori Karaage- 5ks : Smazena kuteci stehna marinovana v zazvorové séjové omacce,
japonska majonéza, togarashi, limetka. 1,3,6,10,11 149k¢

Note: anh 1,3,4,5

Salat: VSechny druhy omacek jsou domdci.

1. Duck Salad: Domaci salat s grilovanou kachnou, sezamovy dresink, séjovy dresink.
1,6,11 239k¢

2. Salmon Teriyaki Salad : Domaci salat s grilovanym lososem, teriyaki omacka, séjovy
dresink. 1,4,6,11 279k¢

3. Shrimp Tempura Salad: Domaci salat se smazenymi krevetami v tempure, sezamovy
dresink, séjovy dresink. 1, 2,6,11  239k¢

4. Salmon Salad: Domdci salat s ¢erstvym lososem, sdjovy dresink, sezamovy dresink,
kaviar. 1,2,6,11 229k¢

5. Tuna Salad: Domaci salat s ¢erstvym tundkem, séjovy dresink, sezamovy dresink, kaviar.
1,2,6,11 249k¢

6. Avocado salad: Domaci salat s avokadem, séjovy dresink, sezamovy dresink. 1, 6,8,11
189k¢

7. Chuka Wakame Salad 120g: Klasicky marinovany salat z morskych fas, sezamovy dresink.
1,6,11 99k¢

Note: Chia ra bo cuc ziczac, 123 cho vao 1 anh (lay mon so 2), 567 1 anh (lay mon so 5), 8 1 anh
rieng

Ramen-udon 1,3,6,11

1. Tonkotsu Ramen: Japonska nudlova polévka s vepfovym vyvarem, vepiové chashu,
pakchoi, kukutice, bambusové vyhonky, séjové klicky, marinované vajicko, cibulky, nori.
289k¢



2. Spicy Tantan-Men: Japonskd nudlova polévka s vepfovym vyvarem, veprovy jemné
pikantni tantan, pakchoi, kukufice, bambusové vyhonky, séjové klicky, marinované
vajicko, cibulky, nori. hinh qua ot
289k¢

3. Meshi Special Ramen: Japonska nudlova polévka s veprovym vyvarem, veprové chashu,
veprovy jemné pikantni tantan, pakchoi, kukutice, bambusové vyhonky, séjové klicky,
marinované vajicko, houby shimeji, rajée, cibulky, nori. 309k¢

4. Shoyu Ramen: Japonska nudlova polévka s kufecim vyvarem, grilované kureci stehno,
pakchoi, kukufice, bambusové vyhonky, séjové klicky, marinované vajicko, cibulky, nori.
269k¢

5. Tori Miso Ramen: Japonskd nudlova polévka s miso vyvarem, grilované kureci stehno,
pakchoi, kukutice, bambusové vyhonky, séjové klicky, marinované vajicko, cibulky, nori.
279ke

6. Chashu Miso Ramen: Japonska nudlova polévka s miso vyvarem, veprové chashu,
pakchoi, kukufice, bambusové vyhonky, séjové klicky, marinované vajicko, cibulky, nori.
279k¢

7. Tori Nanban Udon: Udon nudle s teplym dashi, grilované kureci stehno, marinované
vajicko, pakchoi, cibulky. 289k¢

8. Kamo Nanban Udon: Udon nudle s teplym dashi, grilované kachni prso, marinované
vajicko, pakchoi, cibulky.  319k¢
Extra marinované vajicko : 19k¢

Note: Bo cuc ziczac, 123 1 anh (chon mon 3), 456 1 anh chon mon 5, 78 1 anh chon mon 8

Hlavni chod

Korejské speciality

1. Ori Bokkeum 200g: Restované kachni prso v pikantni omacce, cuketa, mrkev, cibule,
paprika, fazolové lusky, ciblulky, ryze, sezam. 1,11  289k¢ hinh ot.

2. Bossam 220g: Korejsky vareny veprovy bucek nakrajeny na platky , fazolova omacka,
salat, ryze, sezam, cibulky. 269kc 1,6,11



3.

Jumulleok 200g: Zprudka restovana hovézi vysoka rosténa marinovana na platky,
sezamovo-Cesnekova omacka, Cesnek, saldt, ryze, sezam. 359k¢ 1,6,11
Chickin Teriyaki: Kousky smazeného kufeciho masa, obalené ve smési z
pSenicné mouky a bramborového Skrobu, teriyaki omacka, ryze, sezam.
1,6,11 239k¢

Note: bo cuc ziczac moi mon 1 anh

RyZovy pokrm:

1. Chahan: SmazZena ryze, mrkev, porek, edamame, fazolové lusky, kukurice, cibule, vejce,
smazené cibulky. 219k¢, 229kE, 239kE, 209ke ( grilované stehno kureci, hovézi,
krevety, tofu) 1,2,3,4,6

2. Mongolian Beef: Restované hovézi kousky v téstiCku v lehce pikantni sojové
omacce, Cili, cibule, lusky, jarni cibulky, ryze. 6 hinh ot

3. Satay Shrimps :Restované krevety vjemné pikantni omacce, houby shimeji, cherry
rajCata, limetkovy list, galangal, citronova trava, koriandr, Cili, ryze. 2,4 259ké
hinh ot

4. Thai Basil Duck: Pikantni restovana kachni prsa, fazolové lusky, paprika, cibule, cuketa,
¢ili, thajska bazalka, ryze. 269k¢ 4,6,11 hinh ot

5. Thai Basil Tofu: Pikantni restované tofu, fazolové lusky, paprika, cibule,cuketa, ¢ili,
thajska bazalka, ryze. 229k¢ 4,6,11 hinh ot

6. Chilli Cashew Chicken: Pikantni restované kutreci maso, paprika, cibule, houby shimeji,
kesu orechy, Cili, koriandr, ryze. 239k¢  4,6,8,11,14 hinh ot

7. Chilli Cashew Tofu: Pikantni restované tofu, paprika, cibule, houby shimeji, keSu orechy,
¢ili, koriandr, ryze.  219k¢ 4,6,8,11,14 hinh ot
NOTE: Chia bo cuc 2phan.

Phan 1 Bo cuc doc mon 1,2,3: ten o tren anh o duoi
phan 2 Bo cuc ziczac 4,5lay 1anh mon 4, 6,7lay1anhmon6

KARI

1. Chiang Mai Udon : Udon nudle v jemném thajském kari, brokolice, mrkev, fazolové
lusky, cuketa, cibule, paprika. kfupavé kureci maso, kfupavad kachna, krevety.
239 kc/249KC/239kc

2. Thai Curry: (Zluté/€ervené) Thajské kari s kokosovym mlékem, brokolice, mrkev,

fazolové lusky, cuketa, lilek,thajska bazalka, ryZze. hinh ot



( kureci, hovézi, krevety, krupava kachna, grilovany losos, tofu)  229k¢, 249k¢, 259k¢,
259k¢, 299k¢, 229k¢ 1,2,4,6,7,11 xem lai
3. Chicken Katsu Kare: Japonské Kkari s kiupavym kufecim prsem ve
strouhance, salat, ryze. 249KC¢ 1,3
4. Shrimp Katsu Kare: Japonské kari se 4 ks krevety obalovanymi ve
strouhance, salat, ryze. 279K¢  1,2,3

NOTE: bo cuc ziczac, chon 3 anh: anh 11a mon 1 vit, anh 2 la mon 2 losos,
anh 3 lay mon 3 ga)

TERIYAKI Restované zeleniny (brokolice, mrkev, cibule, cuketa, fazolé lusky, paprika, porek) s
domaci omackou teriyaki, ryZze a maso podle vybéru: 1,6,11

Grilovana kureci stehna 200g
Grilovany losos 200g
Kfupava kachna

e

Grilovand kachni prsa 200g

NOTE: giong trang salat meshi lam 1 anh to
Restované Nudle

1. Yaki Udon: Japonské restované nudle, Zampiony, mrkev, fazolové lusky, paprika, pérek,
cuketa, cibulky, sezam. (grilované kurecistehno, kufreci prsa, hovézi, krevety, tofu,
pikantni kachni prsa, kfupava kachna) (Them hinh la cho tofu) 1,3,4,6,11

2. Japchae: Restované korejské sklenéné nudle, mrkev, paprika, Zampiony, porek, cibule,
vejce, sezam. (kureci /hovézi/ krevety /tofu) 1,3,6,11

3. Pad Thai: Restované thajské ryZzové nudle, vejce, mrkev, pérek, séjové klicky, arasidy,
susené Cili, limetka. (kureci, hovézi, krevety, kfupava kachna, tofu) 1,3,4,5,6

Note: chia bo cuc zizac: moi mon 1 anh: Udon vit chien, Japchae bo, Padthai tom

Bun Pho Viet

1. Bun Bo Nam Bo: Restované hovézi maso, ryzové nudle, saldt, okurka, mrkev, séjové
klicky, bylinky, susené cibulky, arasidy, sezam, sladkokysela rybi omac¢ka. 1,2,4,5,6,11

2. Bun Cha: Grilované veprové maso, ryzové nudle, salat, okurka, mrkev, séjové klicky,
bylinky, susené cibulky, sezam, sladkokyselda rybi omacka. 1,2,4,5,6,11

3. Bun Nem: SmazZené zavitky pInéné masem, ryzové nudle, salat, okurka, mrkev, sdjové
klicky, bylinky, susené cibulky, sezam, sladkokyseld rybi omacka. 1,2,4,5,6,11

4. Bun Tofu: Restované tofu, ryZzové nudle, salat, okurka, mrkev, séjové klicky, bylinky,
susené cibulky, arasidy, sezam,arasidovd omacka. (Them hinhla) 1,6,11



5. Pho Ga: Tradi¢ni viethamska polévka s Pho nudlemi, kufeci maso, cibulky, sojové
klicky, koriandr. 4 199ke

6. Pho Bo: Tradi¢ni viethamska polévka s Pho nudlemi, hovézi maso, cibulky,
sojové klicky, koriandr. 4 209ké

7. Pho Bo Tai Lan: Tradi¢ni vietnamska polévka s Pho nudlemi, lehce opecené
hovézi maso, cibulky, sojové klicky, koriandr. 4  219k¢

NOTE: chia bo cuc 2 phan ziczac
Phan 1 mon 1,2,3,4 lay anh bun nem
Phan 2 mon 5,6,7 lay anh pho bo

Priloha
1. Ryze
2. Sushiryze
3. Domaci salat
4. Batatové hranolky
5. Hranolky
6. Udon nudle
Poke Bowl

1. Salmon Bowl: Cerstvy losos, sushi ryze, wakame, edamame, avokado, okurka, fedkev,
japonska majonéza, teriyaki omacka, kaviar, sezam. 1,4,6,11 losos /palivy losos

2. TunaBowl: Cerstvy tufiak, sushi ryZze, wakame, edamame, avokado, okurka, fedkev,
japonska majonéza, teriyaki omacka, kaviar,sezam. tunak/palivy tunak 1,4,6,11

3. Mama Bowl: Cerstvy losos, erstvy turidk, sushi ryze, wakame, edamame, avokado,
okurka, fedkev, japonska majonéza, teriyaki omacka, kaviar, sezam. 1,4,6,11

4. Chicken Tempura Bowl : Kfupava kureci prsa, sushi ryze, wakame, edamame, avokado,
okurka, fedkev, salat, japonskd majonéza, teriyaki omdacka, sezam. 1,6,11



5. Shrimp Tempura Bowl: Smazené krevety v tempufe, sushi ryze, wakame, edamame,
avokado, okurka, fedkev, salat, japonska majonéza, teriyaki omacka, sezam. 1,2,6,11

6. Shrimp Garlic Bowl: SmaZené krevety s cesnekem, sushi ryze, wakame, edamame,
avokado, okurka, redkev, salat, japonska majonéza, teriyaki omacka, sezam. 1,2,6,11

7. Salmon Teriyaki Bowl: SmazZeny losos, sushi ryZze, wakame, edamame, avokado, okurka,
fedkev, salat, japonska majonéza, teriyaki omacka, sezam. 1,4,6,11

8. Tofu Veggie Bowl: SmazZené Tofu, sushi ryze, wakame, edamame, avokado, okurka,
redkev, saldt, veganska teriyaki omacka, sezam. 1,6,11 hinhla

NOTE: Bo cuc ziczac, Nhom 1 la 123 lay anh 3, nhom 2 |la 4567 lay anh 5, nhom 3 |la anh tofu 8)

SUSHI MENU: Séjova omacka i omacka k sushi jsou domdci vyroby
NIGIRI a SASHIMI
Nigiri: Platek ryby ¢i morského plodu na kousku ryze bez rasy.

Sashimi: Samotny platek ryby ¢i morského plodu bez ryze a fasy

Sake losos

Aburi Sake Flambovany losos
Maguro tundk

Aburi Maguro Flambovany tundk
Ibodai Flamovana maslova ryba
Suzuki mofsky vk

Hotate musle Sv. Jakuba

©® N U ks wWwN e

Ebi tygfi krevety

9. AburiBotan Ebi Sladkeé krevety
10.Unagi Grilovany uhoft

11. Tako Chobotnice

NOTE_ 1 trang rieng — 2 anh 2 dia (1 sashimi 1 nigiri du cac loai ca) de Ziczag 2 phan. Phanten 1
laf 1 den 6, phanten 2 la 7 den 11.

MAKI  6ks : Platek ryby ¢i morského plodu zabaleny v ryzi a fase.



1. Sake losos
2. Sake Avokado Maki losos s avokadem
3. Maguro tunak
4. Ibodai maslova ryba
5. Ebi tygfi krevety
6. KappaSezam  okurky, sezam hinhla
7. Avokado avokado hinh la
8. Avokddo Sezam  hinhla
9. Osinko nakladand fedkev hinhla
URAMAKI: Suroviny zabalené v fase s ryZzi na vnéjsku.
1. Sake To Avokado losos, avokado  169kc
2. Philly Sake To Avokado losos, avokado, philadelphia syr  189kc
3. Red Philly losos, avokado, philadelphia syr, kavivar 199kc
4. Maguro To Avokado tundk, avokado 189kc
5. Philly Maguro to Avokado tundk, avokado, philadelphia syr 199kc
6. Spicy Sake Palivy losos, okurka 179kc
7. Spicy Maguro Pdlivy tundk, okurka 199kc
8. Ebiten SmaZené krevety v tempure, avokado, majonéza, sezam 179kc
9. Unagi grilovany uhot, okurka, teriyaki omacka, sezam  189kc

10. Sake Unagi Losos, grilovany uhot, teriyaki omacka, sezam 209kc
11. Vegan Uramaki Avokado, okurka, ¢ervena paprika, naklddana redkev, sezam.
159kc hinh la

NOTE_ maki va uramaki thanh 1 trang — bo cuc ziczac, phan 1 la maki lay anh maki losos, phan
2 uramaki lay anh

ABURI ROLL 8ks/8pcs flamovany roll: Suroviny zabalené v fase s ryzi na vnéjsku, suroviny na
povrchu jsou potazeny specidlni omackou a lehce opaleny plamenem

1. Signature M/S Salmon uvnitf: palivy losos, avokado, okurka, krabi krém

Vné: Flamovany losos, teriyaki omacka, snow omacka, paliva majonéza, kaviar,
kousky tempury

2. Signature M/S Foie Gras : uvnitf: grilovany uhof, flamovany losos, pasta foie gras,
avokado, okurka



Vné: Grilovany foie gras, kaviar, kousky tempury, teriyaki omacka, paliva

majonéza
3. Spicy Sake Roll uvnitr : avokado, okurka, krabi krém
vné: Flamovany palivy losos, snow omacka, teriyaki omacka, kaviar
4. Spicy Maguro Roll uvnitr : avokado, okurka, krabi krém
Vné: Flamovany palivy tundk, snow, omacka, teriyaki omacka,
kavidr
5. Sake Ebiten Roll uvnitf: smazené krevety v tempure, avokado, okurka, krabi krém
Vné: Flamovany palivy losos, snow omacka, pink omacka
6. Fantasy Roll uvnitf: palivy losos, avokado, okurka, krabi krém, philadelphia syr
Vné: Snow omacka, palivd majonéza, teriyaki omacka, kaviar, arare
7. Sake Aburi Roll uvnitr: avokado, okurka, krabi krém

Vné: Losos, teriyaki omdacka, kaviar

8. Meshi Special Aburi Roll  uvnitf: palivy losos, avokado, okurka, krabi krém,
philadelphia syr

Vné: sushi krevety, snow omacka, teriyaki omacka, kaviary, arare
9. Ebi Aburi Roll uvnitr: krevety v tempure, avokado, okurka, krabi krém
Vné : sushi krevety, snow omacka, teriyaki omacka, kavidr, arare
NOTE: chia bo cuc doc nhu Hatsu, duoi cung de 1 anh to gom 4 cuon 1258

FUSION ROLL 8ks: Suroviny zabalené v fase s ryZi na vnéjsku, na povrchu obalené surovinami a

omackou

1. Philadelphia Roll uvnitf: smazeny losos v tempure, avokado, okurka, philadelphia

syr
Vné: kaviar, snow omacka, arare

2. Double Ebi Roll uvniti: smazené krevety v tempure, avokado, okurka, krabi

krém
Vné: tygii krevety , avokado, snow omacka
3. Rainbow Roll uvniti: avokado, okurka, krabi krém

Vné: Losos, tundk, grilovany uhof, tygfii krevety, morsky vlk,
avokado



4. Sunrise Roll uvniti: smazené krevety v tempure, avokado,okurka, philadelphia

syr

Vné: Losos, snow omacka, pink omacka

5. Samuraj Roll uvnitf: smazené krevety v tempure, avokado, okurka, krabi krém
Vné: grilovany uhof, avokado, teriyaki omacka, sezam
6. Pink Roll uvnitf: Losos, avokado, okurka, krabi krém
Vné: losos, pinky omacka, snow omacka

7. Nikolas Roll uvnitf: palivy losos, avokado, okurka, krabi krém

Vné: Losos, tunak, snow omacka
8. Ruby Roll uvnitr: tundk, avokado, okurka, krabi krém

Vné: tunak, teriyaki omacka, kaviar
9. Skin Roll avokado, okurka, krabi krém

Vné: Losos, snow omacka

10. Chirashi Roll uvnitr: losos, avokado, okurka

Vné: Grilovany Uhof, losos, tunak, morsky vlk, tygfi krevety
11. Dragon Roll uvniti: smazené krevety v tempufre, avokado, okurka

Vné: Grilovany uhot, unagi omacka, sezam
12. Spider Man roll  uvnitf: smazené krevety v tempure, avokado, okurka
Vné: flamovany losos , palivd majonéza, snow omacka, lanyZova salsa

13. Salmon Twist Roll  uvnitf: SmaZzené krevety v tempufe, avokddo, mango
Vné: losos, snow omacka, mangovd omacka
14. French Kiss Roll  uvnitf: Smazené krevety v tempure, avokado, okurka, krabi krém,
philadelphia syr

Vné: tunak, losos, kaviar, snow omacka, teriyaki omacka
15. Amazon Roll uvniti: Smazené krevety v tempure, losos, tundk, avokado
Vné: Avokado, teriyaki omacka, snow omacka

16. Veggie Roll  hinh la uvnitf: avokdado, mango, okurka, sushi ryze
Vné: Avokado, teriyaki omacka, sezam

NOTE: chia 2 trang, bo cuc doc nhu hatsu, duoi cung de anh to

CALIFONIA 8ks: Suroviny zabalené v fase s ryZzi na vnéjsku, na povrchu je obalené kaviarem



1. Califonia Sake Roll uvnitf: losos, krabi krém, avokado, okurka 279kc
Vné: kaviar, snow omacka

2. Califonia Maguro uvnitr: tunak, krabi krém, avokado, okurka 299kc
Vné: Kaviar, snow omacka
3. Califonia Roll uvnitf: tunak, losos, avokado, okurka 299kc

Vné: Sezam, teriyaki omacka, snow omacka

4. Cali Ebi Tempura uvnitf: smazené krevety v tempure, avokado, okurka, krabi krém,
philadelphia syr 289kc
Vné: Sezam, snow omacka
5. Pink Alaska uvnitf: Losos, avokado, philadelphia syr
279kc

Vné : kaviar

TEMPURA ROLL 10ks: SmaZena rolka v jemném japonském tésticku.

1. Philly Tempura Roll 8ks uvnitf: losos, philadelphia syr, avokado
Vné: Snow omacka, teriyaki, omacka, spicy majonéza omacka,
sezam, kousky tempury
2. Geisha Tempura Roll uvnitf: palivy losos, avokado, okurka, krabi krém

Vné: snow omacka, teriyaki omdcka, kaviar, arare
3. Sake Tempura Roll uvnitf: palivy losos, avokado, okurka, krabi krém
Vné: Teriyaki omdacka, snow omacka, kaviar, arare
4. Maguro Tempura Roll uvniti:  palivy tunak, avokado, okurka, krabi krém
Vné: Teriyaki omacka, snow omacka, kaviar, arare
5. Crunchy Roll uvnitt: tunak, losos, philadelphia syr, avokado
Vné. Teriyaki omacka, snow omacka, kavidr, arare

6. London bridge uvnitf: tunak, losos, mofrsky vlk, avokado, philadelphia syr
Vné: bramborovy posyp, sezamovy dresink, sezam

NOTE: Chia ziczac 2 phan 2 anh



SET SUSHI: Nami sestavené sety rliznych druht a chuti.

e Sake Set: 14ks (pro 1 osobu) 5 nigiri sake, 6 sake maki, 3 sake sashimi

e Sake Maguro Set : 15ks (pro 1 osobu) 3nigiri sake, 2nigiri maguro, 3 maki sake, 3 maki
tuna, 2 sake sashimi, 2 sashimi maguro

e Nigiri Set :10ks (pro 1 osobu) 2 sake, 2 maguro, 1 sake aburi, 1 ibodai, 1 suzuki, 1 botan
ebi, 1 unagi, 1 hotate

e SashimiSet : 15ks (pro 1 osobu) 3 sake, 3 maguro, 3 suzuki, 3 unagi, 3 ibodai

e Sashimi Special Set : 23ks (pro 1 osobu) 3 sake, 3 maguro, 3 suzuki, 3 unagi, 3 ibodai, 2
hotate, 3 botan ebi, 3 tako

e MakiSet: 18ks (pro 1 osobu) 6 sake maki, 6 maguro maki, 6 avokado maki

e Sake Special Set : 33ks (pro 2 osoby) 8 califonia sake, 3 sake sashimi, 2 nigiri sake, 8 spicy
sake roll, 6 sake maki, 6 philly sake uramaki

e Meshi Special Set: 64ks (pro 3-4 osoby) 3 sake nigiri, 2 maguro nigiri, 3 sake sashimi,
3maguro sashimi, 3 ibodai sashimi, 3 hotate sashimi, 3 unagi sashimi,6 sake maki, 6 maguro
maki, 6 philly sake uramaki, 8 Signature M/S salmon roll, 8 nikolas roll, 10ks geisha tempura
roll

e \Veggie Set: 21ks (pro 1 osobu) 6 avokado maki, 6 oshinko maki, 6 kappa maki, 2 nigiri
avokado, 1 avokado tataracek hinh la
NOTE: bo cuc doc giong meshi, 4 anh (set 3,4,6,7) hinhla

Dezert
e Matchalce Cream: Japonska zmrzlina zeleného Caje. 99K¢ 7
e Mochi(Yuzu/ Sezam): tradi¢ni japonské ryzové kolacky. 1,7,8,11 99K¢
e |ce Cream Mochi (mango/matcha): Japonské ryzové kolacky plnéné zmrzlinou.
109K¢ 1,7,8,11
e Créme Caremel: Lahodny peceny krém pudink s jemnou karamelovou krustou.
119K¢ 3,7

Note: cho 1 trang: dezert bo cuc doc, 4 anh o duoi 4 ten.

*** Sledujte nas na nasich socialnich siti! trang cuoi them QR trang instagram, QR
trang web , QR recenze, sdt

*** trang thu 2: Logo, slogan((Ochutnej. Prozij. Spoj se. Chut domova. Na vasem
taliri), tieu su quan nhu tren trang web



Slovo “Meshi” v Japonstiné znamena
jidlo- a pro nas predstavuje chvili
sdileni, radost a spojeni.

\/ Meshi verime, ze dobreé jidlo

budete radi vzpominat.

Co them trang cuoi them QR trang instagram, QR trang web , QR recenze o trang nay
nua

*** geznam alergenU je k dispozici u obsluhy ghi o cuoi trang dezert
*** mau nen menu la phong, mau nau, be

*** ten tat ca cac mon an deu viet hoa

*** Anh tran trang menu, khong co khung vien nhu menu EMOI

*** tinh lam sao, phan bo cuc de so trang la so chan dein






